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Tecnologia Oxyion
“Minimizamos riesgos”
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Solucidn activa para la inocuidad en tus procesos

La industria agroalimentaria desde hace unos anos tiene el reto de mejorar la Seguridad
Alimentaria de sus procesos. Oxyion es una tecnologia que actlia de una manera directa
en la mejora de éstos. Es una tecnolosia basada en procesos naturales y es la solucion
global para la higienizacion del aire y superficies, sin generar ninglin residuo y por lo
tanto incide directamente sobre la eliminacion de biocontaminantes aerosoles y
compuestos organicos volatiles(VOC's) ala atmosfera.

Alarga la vida Util de los alimentos eliminando riesgos de contaminaciones cruzadas.
Destruye y elimina microrganismos como bacterias, hongos, virus, pseudomonas, y es
un eliminador de olores, todo esto sin afectar alas personas.

Tecnologia testada y avalada por organismos oficiales como NEIKER, AINIA, TECNOVA,
etc, ademas de organismos internacionales.

“Oxyion nuevo estandar en inocuidad agroalimentaria”
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Oxvion. “Una solucion integrada

para la seqguridad alimentaria”

“Minimizamos riesgos”

Fecha: 28/5/2018 de 11:00h a 13:30h.

Objetivo de la jornada:

Lugar: MERCABILBAO

OXYION y FRIO VIZCAYA daran a conocer a los principales agentes del Cluster de Alimentacion de
Euskadli, los avances y resultados de una tecnolosia Unica en aportar soluciones a la problematica de la
seguridad alimentaria, con un sistema de inocuidad, sin residuos quimicos, en la higienizacion del aire.

Dirigido a:

» Técnicos Yy gestores de calidad de empresas agroalimentarias.
« Técnicos de calidad y postcosecha centrales hortofruticolas.
» Directivos de empresas agroalimentarias y sectores auxiliares(losistica).

» Responsables de logistica.

» Responsables de centros y grandes superficies de distribucion y venta de productos

agroalimentarios.

Programa:

11:00 h. Bienvenida y presentacion de la jornada.
(CLUSTER)
11:15 h. Innovaciones en el aseguramiento de la
bioseguridad y aumento de la vida Util de alimentos
en el proceso de comercializacion.
Amaia Ortiz Barredo Jefe del Departamento
Tecnico de Produccion y Proteccion Vegetal de
NEIKER-Tecnalia, Doctora en CC. Bioldsicas, por la
Universidad del Pais Vasco nos hablara de los
efectos de la tecnologia Oxyion.

11.45 h. Resultados de la tecnologia OXYION en los
ensayos realizados para diferentes dmbitos en el
sector agroalimentario. (OXYION)

12.15 h. Demostracion en directo del sistema.
(Showroom)

12.45 h. Visita instalaciones de equipos.
(Mercabilbao)

13.30 h. Copade vino.

Oxv/on.

J) Euskadiko
Elikaduraren Clusterra

. Cluster de Alimentacion
de Euskadi

Frio industrial Freire 5. N

neitﬁgg)‘ mercaeilbao



	Página 1
	Página 2

